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วัตถุประสงค์ 
 เพื่อเผยแพรผ่ลงานวิจัยและวิทยาการต่างๆ ทางด้าน
วิทยาศาสตร์ และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

วาระที่ออกวารสาร: ปีละ 1 เล่ม ราย 12 เดือน ซึ่งบทความได้
ผ่านการพิจารณาจากผู้ทรงคุณวุฒิ (peer review) อย่างน้อย 2 
ท่านต่อบทความ 

บทบรรณาธิการ 

  อาหารเพื่อสุขภาพยังคงเป็นแนวโน้มที่คนไทย
ส่วนใหญ่ค านึงถึง แต่อาหารเพื่อสุขภาพมักจะมีปัญหา
ทางด้านเนื้อสัมผัส หรือกลิ่นรสซึ่งเป็นปัจจัยส าคัญตอ่การ
ตัดสินใจเลือกซื้อของผู้บริโภค  สาระส าคัญในวารสาร
ฉบับนี้จะน าเสนอบทความวิจัยที่ช่วยลดปัญหาดังกล่าว 
เช่น ข้าวกล้องผสมหุงสุกไวที่ท าให้ข้าวกล้องหุงได้ใน
ระยะเวลาอันสั้นแต่ยังคงให้เนื้อสัมผัสที่อ่อนนุ่ม การ
พัฒนาครีมเทียมผสมส าเร็จรูปจากข้าวซึ่งดีต่อสุขภาพ
มากกว่าครีมเทียมที่ท าจากไขมันสัตว์  และการผลิต   
แซนแทนกัมที่มีบทบาทต่อการปรับปรุงเนื้อสัมผัสของ
อาหาร โดยในท่ีนีจ้ะกล่าวถึงการหาสภาวะที่เหมาะสมใน
การผลิ ต สา รแซนแทนกั มจากจุ ลิ นทรี ย์  โ ด ย ใ ช้ 
Response Surface Methodology นอกจากนี้วารสาร
ฉบับนี้ยังน าเสนอบทความวิชาการที่น่าสนใจ เช่น การ
ผ ลิ ต เ ส้ น ใ ย น า โ น จ า ก วั ส ดุ ชี ว ภ า พด้ ว ย เ ท ค นิ ค 
Electrospinning กั บ ก า ร น า ไ ป ป ร ะ ยุ ก ต์ ใ ช้ ใ น
อุตสาหกรรมอาหาร และการใช้ไฮโดรคอลลอยด์ในการ
แก้ปัญหาการเกิดสเตลิงของขนมปัง 
  วารสารเทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลัย
สยามได้จัดพิมพ์ขึ้นโดยมีวัตถุประสงค์เพื่อเผยแพร่
ผลงานวิจัยและบริการสู่สังคม ซึ่งบทความทุกเรื่องได้ผ่าน
การพิจารณาจากผู้ทรงคุณวุฒิในสาขาวิชาที่เกี่ยวข้องจาก
หลายสถาบันการศึกษา กองบรรณาธิการหวังเป็นอย่าง
ยิ่งว่าผู้อ่านจะได้รับความรู้ที่เป็นประโยชน์ในเชิงวิชาการ 
รวมถึงสามารถใช้เป็นเอกสารอ้างอิงต่อไป 
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