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วัตถุประสงค ์
 เพื่อเผยแพรผ่ลงานวิจัยและวิทยาการต่างๆ ทางด้านวิทยาศาสตร์ 
และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

วาระที่ออกวารสาร: ปีละ 1 เล่ม ราย 12 เดือน ซึ่งบทความได้ผ่านการ
พิจารณาจากผู้ทรงคุณวุฒิ (Peer review) อย่างน้อย 2 ท่านต่อบทความ 

บทบรรณาธิการ 

  ความรู้ทางด้านวิทยาศาสตร์การอาหารอาทิ
เช่น จุลชีววิทยาทางอาหาร เคมีอาหาร และวิศวกรรม
อาห าร ได้ ถู กน าม าใช้ ให้ เกิ ดป ระโยชน์ ต่ อความ
หลากหลายของผลิตภัณฑ์อาหาร และความปลอดภัยต่อ
ผู้บริโภค ดังจะเห็นได้จากงานวิจัยในวารสารฯ ฉบับนี้ที่
น าเสนอผลงานวิจัยด้านการใช้ผงเยื่อฟักข้าวแห้งเป็นสาร
กันหืนในผลิตภัณฑ์มายองเนส การใช้แป้งกล้วยหอมทอง
ดิบที่มีสมบัติต้านทานการย่อยสลายด้วยเอนไซม์ใน
ผลิตภัณฑ์พาสต้า การคัดแยกแบคทีเรียชอบเค็มที่ผลิต
เอนไซม์โปรติเอสจากปลาร้า ผลของวิธีการหุงต่อปริมาณ
กรดแกมมาอะมิโนบิวทิริก (กาบา) และสมบัติทางเคมี
กายภาพของข้าวกล้องงอก และผลของอุณหภูมิและ
ความสุกต่อค่าการน าไฟฟ้า ความช้ืน และปริมาณ
ของแข็ งที่ ล ะล ายน้ า ได้ ข องกล้ วยน้ า ว้ าระห ว่ า ง
กระบวนการให้ความร้อนแบบโอห์มมิค  นอกจากนี้
วารสารฯ ยังน าเสนอบทความวิชาการที่เกี่ยวข้องกับการ
ใช้รังสียูวีในกระบวนการผลิตน้ าผลไม้  อิทธิพลของ
องค์ประกอบที่มีต่อสมบัติเชิงความร้อนและโอกาสของ
ปรากฏการณ์การเกาะตวักันเป็นก้อนของผลติภัณฑ์นมผง 
และเทคโนโลยีการบรรจุและวัสดุเพื่อการเพิ่มคุณภาพ
อาหารแช่เยือกแข็ง 
 

 วารสารเทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลัย
สยามได้จัดพิมพ์ขึ้นโดยมีวัตถุประสงค์เพื่อเผยแพร่
ผลงานวิจัยและบริการสู่สังคม ซึ่งบทความทุกเรื่องได้ผ่าน
การพิจารณาจากผู้ทรงคุณวุฒิในสาขาวิชาที่เกี่ยวข้องจาก
หลายสถาบันการศึกษา กองบรรณาธิการหวังเป็นอย่าง
ยิ่งว่าผู้อ่านจะได้รับความรู้ที่เป็นประโยชน์ในเชิงวิชาการ 
รวมถึงสามารถใช้เป็นเอกสารอ้างอิงต่อไป 
 
    บรรณาธิการ 
 
ส านักงานกองบรรณาธิการ: 
 คณะวิทยาศาสตร์ อาคาร 14 ช้ัน 1 มหาวิทยาลัย
สยาม 38 ถนนเพชรเกษม แขวงบางหว้า เขตภาษีเจริญ 
กรุงเทพฯ 10160 
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