
 
 

วารสารเทคโนโลยีการอาหาร 
มหาวิทยาลัยสยาม 

 
 

ที่ปรึกษา ดร.พรชัย มงคลวนิช 
 

เจ้าของ มหาวิทยาลยัสยาม 
 

ผู้ทรงคุณวุฒิพิจารณาบทความ 
ศ.ดร. ศิริรัตน์ เร่งพิพัฒน์ (จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย) 
รศ.ดร. วรภา คงเป็นสุข (จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย) 
รศ.ดร. ฆรณี ตุ้ยเต็มวงศ์ (มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์) 
รศ.ดร. ณัฎฐา เลาหกุลจิตต์ (มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี) 
ผศ.ดร. อาณดี นิติธรรมยง (มหาวิทยาลัยมหิดล) 
ผศ.ดร. มารุจ ลิมปะวัฒนะ (มหาวิทยาลัยสยาม) 
ผศ.ดร. ธัญญาภรณ์ ศิริเลิศ (มหาวิทยาลัยสยาม) 
ผศ.ดร. กาญจนา มหัทธนทวี (มหาวิทยาลัยสยาม) 
ผศ.ดร. วิชมณี ยืนยงพุทธกาล (มหาวิทยาลัยบูรพา) 
ผศ.ดร. กิติพงศ์ อัศตรกุล (จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย) 
ผศ.ดร. สันทัด วิเชียรโชติ (มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร์) 
ผศ.ดร. ศศิธร คงเรือง (มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ) 
ผศ.ดร. สุริยัณห์ สุภาพวานิช  
        (สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง) 
 

กองบรรณาธิการ 
ศ. เกียรติคุณ สมทรง เลขะกุล (มหาวิทยาลัยมหิดล) 
ศ.ดร. ศิริรัตน์ เร่งพิพัฒน์ (จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย) 
รศ.ดร. กัลยา เลาหสงคราม (จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย) 
รศ.ดร. วันชัย วรวัฒนเมธกีุล (มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร)์ 
ผศ.ดร. อาณดี นิติธรรมยง (มหาวิทยาลัยมหิดล) 
ผศ.ดร. ศศิธร คงเรือง (มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ) 
ผศ.ดร. มารุจ ลิมปะวัฒนะ (มหาวิทยาลัยสยาม) 
ผศ.ดร. ธัญญาภรณ์ ศิริเลิศ (มหาวิทยาลัยสยาม) 
 

บรรณาธิการ ผศ.ดร. กาญจนา มหัทธนทว ี
 

ผู้จัดการ ดร. สมฤดี ไทพาณิชย ์
 

กองจัดการ 
ผศ. จิรนาถ บุญคง 
ผศ. อ าพรรณ ชัยกุลเสรีวัฒน ์
ผศ. ปิยนุสร์ น้อยดว้ง 
 

วัตถุประสงค์ 
เพื่อเผยแพรผ่ลงานวิจัย และวิทยาการต่างๆ ทางด้านวิทยาศาสตร์ และ
เทคโนโลยีการอาหาร 
 

วาระที่ออกวารสาร: ปีละ 2 เล่ม ราย 6 เดือน ซึ่งบทความได้ผ่านการ
พิจารณาจากผู้ทรงคุณวุฒิ (Peer review) อย่างน้อย 2 ท่านต่อบทความ 

บทบรรณาธิการ 

ความรู้ทางด้านเทคโนโลยีการอาหารได้ถูกน ามาใช้ในการ
พัฒนาผลิตอาหารให้มีความแปลกใหม่ พัฒนาเป็นอาหาร
สุขภาพ และปลอดภัยต่อผู้บริโภค รวมถึงการใช้หลักการ
ทางด้านเคมีอาหารเพื่อการแก้ไขปัญหาให้ได้ผลตามที่
ต้องการ ดังจะเห็นได้จากงานวิจัยในวารสารเทคโนโลยี
การอาหาร ปีที่ 13 ฉบับท่ี 2 นี้ ที่น าเสนอการผลิตทับทิม
กรอบโดยใช้เทคนิคการขึ้นรูปทรงกลมแบบแช่แข็ง
ย้อนกลับ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมถ้วยเพื่อสุขภาพ 
คุณสมบัติพรีไบโอติกเบื้องต้นของน้ าตาลสกัดจากเมล็ด
ถั่วเขียวด้วยสารละลายเอทานอล ผลของสภาวะด่างต่อ
ความสามารถในการกักเก็บลินาโลออลในเมทริกซ์สตาร์ช
ที่ผ่านการท าแห้ง นอกจากนี้ในวารสารฉบับนี้ยังน าเสนอ
บทความวิชาการที่เกี่ยวข้องกับน้ ามันหอมระเหยที่สกัด
จากพืชและการประยุกต์ใช้เป็นสารต่อต้านจุลินทรีย์ใน
ผลิตภัณฑ์อาหาร 
 
วารสารเทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลัยสยามได้
จัดพิมพ์ขึ้นโดยมีวัตถุประสงค์เพื่อเผยแพร่ผลงานวิจัย
และบริการสู่สังคม ซึ่งบทความทุกเรื่องได้ผ่านการ
พิจารณาจากผู้ทรงคุณวุฒิในสาขาวิชาที่เกี่ยวข้องจาก
หลายสถาบันการศึกษา กองบรรณาธิการหวังเป็นอย่าง
ยิ่งว่าผู้อ่านจะได้รับความรู้ที่เป็นประโยชน์ในเชิงวิชาการ 
รวมถึงสามารถใช้เป็นเอกสารอ้างอิงต่อไป 
 
    บรรณาธิการ 
 
 
 
 
 
 

ส านักงานกองบรรณาธิการ: 
คณะวิทยาศาสตร์ อาคาร 14 ช้ัน 1 มหาวิทยาลัยสยาม 
38 ถนนเพชรเกษม แขวงบางหว้า เขตภาษี เจริญ 
กรุงเทพฯ 10160 
 

ติดต่อโทรศัพท์/โทรสาร: 0-2867-8026 
 

E-mail: JFT.Siamu@gmail.com 


